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ARMUTLU HASHASLI KEK

5 tane armut

3 tane yumurta

1 su bardagi tozseker

1 su bardag st

125 gr margarin

3 ¢orba kagid! limon suyu
1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

2 corba kasiJi hagshas

Yumurtay toz sekerle ¢irpin. Sira ile stit, margarini (eritip sogutup), limon suyu ilave ederek karistirin. Kabartma
tozunu ekleyin. un ve haghagi ilave edip ¢irpin. 20x30 cm'lik bir kek kalibini yaglayin. Hamuru kaliba bogaltin.
Armutlarin kabugunu soyun.dilimleyin Limonla ovalayip, kekimizin Gzerine yerlestirelim . Onceden isitilmig 180
derece firinda, kontrol ederek pisirin.
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