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ARMUTLU CIKOLATALI TERIN

10 adet armut

1 kg seker

400 gr tereyag!

1 kg bitter ¢ikolata

1 kg sekersiz krema
1 kg kestane sekeri
10 adet yumurta

2 adet gubuk targin
5 adet tane karanfil
2 adet defne yapragi

Armutlan soyup i¢lerini aldiktan sonra butin halde su, 300 gr. seker ve defne yapragiyla kaynatarak haslayin.
Yarim litre suyu, tarcin ve karanfille beraber kaynatin. 200 gr. seker, 5 adet yumurtayi karistirin. Kaynayan
karisima tereyagini ekleyin. Daha sonra yumurta karigsimina ilave ederek siiziin ve dondurma makinasina alin.
Kremayi kaynatin, erimig ¢ikolatayi ekleyin. Yumurta ve sekeri karistirin, butin malzemeyi birlestirip firnda

pisirin.
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