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ARMUT TATLISI

https://migros.com.tr

3 sert armut

500 ml. su

250 gr. seker

1 adet limon

1 adet portakal

2 adet gubuk targin

3 top vanilyall dondurma

1. Limon ve portakalin sadece sari ve turuncu kisimlarini bigak yada soyacak ile alin ve sularini sikin.

2. Armutlar soyun.

3. Su, seker, limon ve portakal suyu,targin gubudu ve meyve kabuklarini tencereye alin ve seker eriyene kadar
karigtirin.

4. Kaynamaya baslayinca altini kisin ve armutlari bu suda biraz yumusayana kadar pisirin. (Cok yumusayip
parcalanmamali,seklini korumali.)

5. Yumusayan armutlari tencereden gikarin ve sogumaya alin.

6. Tabakta dik durabilmesi i¢in altini hafif kesin Uzerine pigirdiginiz aromali sudan 1 gorba kagigi dékin.

7. Vanilyall dondurma ile servis edin.
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