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ARMUT TATLISI

https://www.droetker.com.tr

4 adet orta boy sert armut

8 cay kasigi esmer seker

1 poset Dr. Oetker Supangle
400 ml (2 su bardagi) su
Uzeri icin:

Antepfistigi

Bitter ¢ikolata rendesi

Armutlarin kabuklarini soyup ortadan ikiye kesin. Gekirdekli kisimlarini oyun ve genis bir tencereye siralayin.
Uzerlerini értecek kadar su doldurun, orta ateste 5 dakika kaynatarak pisirin. Ocaktan alip armutlari tencereden
glkartln ve oyuk kisimlari Uste gelecek sekilde firin tepsisine siralayin. Uzerlerine birer ¢cay kasigi esmer seker
serpin ve firnnin orta katinda pisirin.

Finndan ¢ikartip sogutun.

Supangleyi su ile karigtirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin ve
ocaktan alin. Arada karigtirarak sogutun.

Armutlarin Gzerine pisirdidiniz supangleyi paylastirin, antepfistigi ve ¢ikolata rendesi serperek servis yapin.
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