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ARMUT SOSLU TATLI

1 litre st

2 ¢ay bardagi un

1 su bardagi tozgeker

1 paket vanilya

35 gr tereyagi

Sos igin:

3/4 su bardagi tozseker
3 armut

1 cay bardagi krema

Tereyagini tencerede eritin. Unu ilave edip rengi hafif degisinceye kadar kavurun. Bir yandan karigtirarak sttl
yavas yavas ilave edin. Tozgeker ve vanilyayi ekleyerek muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirin. Tatlyi
mikserle 10 dakika ¢irparak sogutun ve su ile islatiimis kaselere paylastirin. Buzdolabinda birkag saat bekletin.
Armutlarin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Sekeri tavada eritin. Hafif karamel rengi olunca armutlar
ekleyin. Kremayi ilave ederek 3 dakika pisirin. Servis tabagina ters gevirerek tatly! kaseden ¢ikarin. Uzerine
armut sosundan dokerek soguk servis yapin.
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