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ARMUT PEKMEZLI BOL SUSAMLI BERGAMA PIZZA

30 gr yumusatiimig margarin

3 su bardagi un

1 su bardag ik sit

1,5 su bardag ilik su

1 tath kasidi kuru maya

1 tath kasidi tuz

1 su bardag ceviz igi

100 gr bergama peyniri

2 yemek kasigi susam

1 kahve fincani armut pekmezi

Hamuru igin unun ortasina margarin, sit, su,maya ve tuz koyup yogrularak homojen bir hamur elde edilir.45 dk
hamur mayalandirilir.

Hamuru agip kenarlarini kivirin. Hamurun ortasina rendelenmis bergama peyniri ve ceviz koyun. Kivrilan
kenarlara ise armut pekmezi striip susam ekin.200 derece 1sinmig firinda 25 dk pigirin.
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