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ARMUT HOSAFI

1/2 kg armut

3 su bardagi elma suyu (750 ml)

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
4 corba kasigi toz seker

2 tath kasigi nisasta

100-150 gr ¢ekirdeksiz izmir GzUma
100 gr kuru Gzim

50 gr kiyilmis badem

1 adet cubuk targin

4 adet karanfil

Armutlari soyun ve ince ince dilimleyin.

Elma ve limon suyunu, 4 ¢orba kasigi toz seker ilave ederek, kaynatin. Nisastay! soguk suda eritip bu karisima,
azar azar, ilave edin.

2 su bardadi sicak su ile birlikte, armutlari, GztUmleri, tar¢in ve karanfili karisima ekleyip, armutlar yumusayana
kadar, 5-6 dk, kisik ateste kaynatin. Hosafinizi, limon kabugu rendesi ve kiyilmis bademle sisleyerek servis

yapin.
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