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ARMUT BOMBASI

6 adet Santa Maria armut

1 su bardagi cekilmis ceviz

2 tath kasigi bal

2 tath kasig seker

1 limon rendesi

1/2 paket ¢ekilmis potibdr biskivisi
1 paket vanilyali hazir puding

2 su bardagi sut

SUs icin toz tarcin

Armutlarin sap kisimlarini diiz olarak keserek ayirin ve kenara koyun. Tamamini soyun, alt kismini ayiklayin,
kesilen Ust kismindan dolma oyar gibi oyularak hazirlayin. Hazirlanan armutlar ve kesilmis saplari 2 su bardag
su ile bir tencerede seker ilave edilerek haglayin. Fazla haglamamalidir, yumusak hale gelmesi yeterlidir. Bir
kenarda sogumaya birakin. Ayri bir kapta biskdvi, ceviz, limon rendesi ve bal glizelce karistirin. Pudingi pigirin,
sogumasini bekleyin. Pudingin fazla kati kivamli olmamasi gerekir. Armutlari servis kabina dik olarak oturtun. ik
durumdaki puding bir cay kasigi yardimiyla armutlarin igine 1-2 cm. kaliniginda sivanir. Onceden hazirlanan
cevizli karisimla armutlar Gste 1-2 cm. kalaya kadar doldurun, doldururken kasikla Ustline basip iyice sikistirin.
En Uste pudingi armutun tamamini kaplayacak sekilde dékin. Son olarak sapi kapak gibi Gzerine oturtun. Bitiin
armutlari bu sekilde doldurduktan sonra kalan pudingi armutlarin timUini 6értecek sekilde dékin. En Uste targin
serpin ve buzdolabinda en az 6 saat beklettikten sonra servis yapin.

ML® Dizme Armut Tatlisi icin tiklayin
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