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ARMUDIYE

Necip Usta

600 gr. su

75 gr. yagd

1 tath kasigi seker

1 cay kasigi tuz

450 gr. un

6 bitln yumurta
Kizartmak igin 2 kg. yag
Surubu:

2 kg. seker

1 kg. su

1/2 kahve kasigi limon tuzu

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz, sogumaya birakiniz. Suyu, yagi, sekeri, tuzu bir tencereye
koyup bir kere kaynatiniz ve elenmis olarak tahta bir kasikla devamli karistirmak sureti ile unu, yedirip bir hamur
yapiniz ve agir ategte zaman zaman eze eze karigtirip alt Gst ederek 10 dakika pigirip ategten alarak bagka bir
tencereye koyunuz. lIk sicakhigini kaybeder etmez yumurtalari teker teker ilave edip karistirarak yediriniz.
Derince bir tepsiye gayet ilik olarak yagi koyunuz ve avucunuzun i¢ini ve sagd parmaklarinizi hafifce yaglayiniz ve
sonra avucunuza ceviz buyikliginde bir hamur alarak pirizstz yuvarlayiniz. Hamurun tam ortasindan elinizle
kiliglamasina hamuru keser gibi elinizi ileri geri slrterek yarisindan fazlasini kesiniz ve sonra hamuru iki
basindan tutup birini saga digerini sola ¢ekip kopararak yagin igine atiniz. H.amur simdi bir armut seklindedir.
Tepsinin yarisi doluncaya kadar ayni sekilde yuvarlayip, kizartip suruba koyunuz. Surubunu ¢ekince ¢ikarip arzu
ettiginiz zaman servis ediniz.
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