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ARJANTOY CORBASI

(CREME DARGENTEUILLE)

8 kisilk MALZEME :

1 kUigtk sogan ince dilimlenmig

1 kliguk kereviz

Parmak buyUkliginde bir parga pirasa

1 kutu kugkonmaz veya 250 gr. taze kuskonmaz
1 tath kasidi tuz

10 su bardag et suyu (2 litre)

2 kahve fincani un (60 gr.)

1 su bardag st

YAPILISI :

Kuskonmazlarin bas taraflarindan iki parmak genigliginde birer parca kesip zar gibi dograyip garnitur igin
muhafaza ediniz

Diger taraflarini ortadan bélindz. Bir tencereye yagi koyup hafif kizdirarak sebzeleri ilave ediniz

Bir dakika orta ateste karistirarak sote yapip par¢a kuskonmazlari, tuzunu, et suyunu ilave edip orta ateste
kaynatiniz

KugUk bir kapta sUtle iyice karistirip bulamag yapip karistirarak kaynayan ¢orbaya yediriniz

Otuz dakika agdir kaynatarak pisirip slizgegten gegiriniz

Sakladiginiz kuskonmaz baglarim ilave edip karistirarak servis ediniz

Fotograf "murat akbak" tarafindan génderildi. 08.11.2016

© lezzetler.com tarif no:15162 « adi:ARJANTOY CORBASI « génderenrikkat ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 09:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arjantoy-corbasi-vt11712
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/arjantoy-corbasi-15162.jpg
http://www.tcpdf.org

