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ARHAVI USULU ET (ARTVIN)

2 yemek kasi§i tereyagi
1 kg dana kugbasi

1 adet sogan

2 su bardagi piring

2 yemek kasigi salga

Pirinci tuzlu sicak suya islatin.

Kugbasi eti tencereye alin ve etler kendi suyunu ¢cekene kadar kisik ateste pisirin. )

Bagka bir tencereye tereyagi konur ve ince kiyilmig soganlar kavrulur. Sal¢a konur ve karigtirilir. Uzerine stizilen
piring ilave edilerek kavurma iglemine devam edilir.

En son kavrulan etler bu karisima eklenir ve karistirilir.

Yemek servis tabagina alinir ve kuru maydanoz serpilir.
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