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ARAP SACI SEFTALI

4 seftali (kaynar suya batiri-lip, kabuklan soyularak her biri ortadan 2'ye bélinmus ve ¢ekirdekleri ¢ikarilmig)
3 ¢corba kagsi§i krema

1 corba kasig seker

1 kahve kagsi§i vanilya esansi

30 gr sltsuz (bitter) gikolata (ince rendelenmis)

4 corba kasig badem (ince zarlari soyulup, ince Kiyilmig)

4 klcUk servis tabagina 2'ser yarim geftaliyi yuvarlak taraflarn asagi gelecek bigimde dizip, tabaklari bir kenara
birakiniz.

Orta boy bir kasede krema, seker ve vanilya esansini, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla yumusak kuleler
olusuncaya kadar ¢irpiniz. Bir kasik yada spatulayla, ¢ikolatanin ve bademin yarisini yavasga kremaya
karistiriniz.

Seftalilerin ortasina bu karigsimdan esit miktarda koyunuz.

Her tabaga esit olarak badem ve rendelenmis cikolata serpigtirip, tabaklari buzdolabinda en az 1 saat
soguttuktan sonra, servis ediniz.
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