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ARAP KADAYIFI

Necip Usta

Kadayifi:

10 adet yassi kadayif
Islatmak igin:

1 bardak ilik sGt

Bulamak igin:

5 adet ¢irpiimis yumurta

2 kahve fincani un
Kizartmak igin:

500 gr. yag

Surubu:

750 gr. seker

1250 gr. su

1/4 kahve kagigi limon tuzu
Uzerine serpmek igin :

100 gr. cekilmis fistik veya ceviz

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz, sogumaya birakiniz. Kadayiflarin 2 milim kutrunda
kenarlarini keserek atiniz ve kadayiflari bir tepsiye koyup sitl Gzerlerine dokerek ve hepsini alt tst ederek 2
dakika sUtte islayiniz. Sonra gayet hafif alt ve Ustlerini unlayip bir tepsiye koyunuz ve yumurtayi tGzerlerine
doékerek kadayiflari yumurtaya bulayiniz ve bir tavada kizgin yagda alt ve Ustlerini altin sarisi gibi kizartip bir
tencereye diziniz ve surubu Uzerlerine dokip kadayiflarin kalkmamasi i¢in Gzerlerine bir tabak kapatip
tencerenin kapagini kapatarak agdir ateste 15 dakika kaynatip atesten aliniz ve surubunun iginde sogutup
Uzerlerine fistik koyup servis ediniz.
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