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ARAP KADAYIFI (ANTALYA)

5 adet yassi kadayif

3 adet yumurta (¢irpiimig)
1 bardak un

1 su bardag st

250 gr cicek yagi

450 gr seker

600 gr su

Yarim limon

50 gr ¢ekilmis yesil fistik

Kadayiflarin etrafini bir makas yardimiyla ¢cok ince keserek aldiktan sonra tepsiye konulup ilik sit ilave edilir.
Daha sonra 6nce una daha sonra ¢irpilmig yumurtaya bulayarak bir tavada kizgin yagda kizartilir. Hazirladiginiz
surubun iginde 20 dakika hafif ateste arada bir alt (ist ederek pisirilip sogumaya alinir. Soguduktan sonra
surubun iginden alip yesil fistik ile servis yapilir.

Fotograf "L.L" tarafindan génderildi. 27.05.2020
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