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ARAP ASI CORBASI

3 adet domates

200 gram tavuk kalga

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJi arpa sehriye

Tencereye tavuk etini yerlestirin. Uzerine bUtiin sogani ekleyip 35 dakika kadar kaynatip tavuk etinin iyice
pismesini saglayin. Tavuk etleri dagiliyorsa pismis demektir. Tencereden alip suyunu da stiziip bir kaba alin.
Tencerede tereyagini, rendelenmis domates, sal¢a ve unu kavurun. Uzerine siiziilen tavuk suyunu dokip
kaynamaya birakin. Gerekirse lzerine su ekleyin. Igine sehriyeleri de ekleyip pisirmeye devam edin. Sehriyeler
pisince Uzerine didiklenmis tavuk etlerini ekleyin. Istediginiz baharatlari da katip sicak olarak servis yapin.
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