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ARABIATA SOSLU MAKARNA

Malzemeler:

1 paket penne makarna (kalem makarna)
2 dolu ¢orba kasigdi tereyagi

5 adet orta boy domates

1 adet kii¢Uk kuru sogan

3 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi aci ketcap

1 tath kasigi kirmizi pul biber
8-10 dal maydanoz

1 tath kasidi tuz

Yarim su bardagi rende kasar

Yapiligt:

Tencereye tereyadi konur, eriyince ¢ok ince kiyllmis sodan atilir. Sodan sararinca rendelenmis domates, ketcap,
pul biber, dévilmis sarimsak ve tuz ilave edilir. Domates sal¢a gibi olana kadar pigirilir. En son kiyilmig
maydanoz eklenir, atesten alinir. Haslanmis makarna sosla karistirilir. Servis sirasinda tizerine rende kagar
serpilir.
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