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ARABASI CORBASI (KONYA)

https://www.kulturportali.gov.ir

Arabasi Gorbasi, acili tavuk gorbasidir. En 6nemli 6zelligi ise hamurudur. Su, tuz ile kaynatilip, bulamag halde
un eklenir muhallebi haline gelinceye kadar karistirilir, iki parmak yiksekliginde tepsiye dékullr ve dinlenmeye
birakilir. Gorba kaseye konulur ve yaninda baklava dilimi sekli ile kesilen hamur ile servis yapilir. Kagiga dnce bir
parca hamur alip, arkasinda ¢orba kasesine daldirilip gorbadan da biraz alinir ve hamuru ¢ignenmeden
yutularak yenir. Konya[?lda soguk kis glinlerinde sik tliketilen bir yemektir.
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