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ARABA LASTIGI PASTA

1 paket Pandispanya Un

3 tane Yumurta

8 yemek kasi§i su

50 gr yumusak sana margarin
1 su bardag@ seftali suyu

1 poset kakaolu puding

3 su bardag st

1 paket Pasta Kremasi

1,5 su bardagdi soguk sit

2 adet muz

Pandispanya ununu ¢irpma kabina alin, yumurta ve suyu ilave edip mikser ile 7-8 dakika ¢irpin. Pisirme kagidi
serilmig kaliba alin, Gzerini diizeltip firinda pigirin.

Finndan ¢ikartip sogutun. Kaliptan ¢ikartip pisirme kagidini ayirin ve enlemesine ortadan ikiye kesin. Her ikisini
de seftali suyu ile i1slatin.

Pudingi 3 su bardagdi sut ile karigtirarak pigirin. Kaynamaya bagladiginda 2-3 dakika daha pisirmeye devam
edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Margarini ¢cirpma kabina alin, mikser ile 1 dakika ¢irpin. Soduk st ve vanilinli pasta kremasini ilave edip 2-3
dakika daha ¢irpin. Hazirladidiniz pasta kremasindan Ust stisleme icin 2 yemek kasigr ayirin. Sogumus
pudingten de 2 yemek kagidi ayirin. Kalan pasta kremasi ve pudingi birlestirip mikser ile 1-2 dakika ¢irpin.
Pandispanyanin ilk katini servis tabagina alin, Gzerine krema sUrtn. Muzlar kip seklinde dilimleyip kremanin
Uzerine siralayin ve ikinci kat pandispanyayi kapatin. Pastayi kalan krema ile kaplayin. Kaplama esnasinda
pastanin kenarlarini araba lastigi seklinde ovallestirin. Gatal yardimi ile ¢gizgiler olusturarak lastik sekli verin.
Ayrilmig pasta kremasi ve puding ile lastigin jantlarini yapin.

Pastay buzdolabinda 2-3 saat bekletin ve servis yapin.
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