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ANTEPFISTIKLI VE FINDIKLI KEK

Eyip Seving

6 adet yumurtanin aki
185 g. eritilmig tereyagi
75 g. toz findik

35 g. kirik Antep fistigi
1 su bardag toz fistik
240 g. pudra sekeri
75g.un

2 tatl kagig gul suyu
Sislemek igin;

Pudra sekeri

Yuvarlak sekilli bir kek kalibini yaglayin. Yumurta aklarini bir kapta iyice kdpiik olana dek mikserle ¢irpin.
Tereyag), toz findik, toz fistik, kirik Antep fistigl, toz seker, un ve giil suyunu ekleyip iyice karigtirin. Onceden
isitlmis 180 dereceye ayarli firnda 30 dakika firinda pisirin. Oda isisina gelince bolca pudra sekeri serpip servis

yapin.
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