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ANTEPFISTIKLI TOPKEK

Malzemeler:

2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1 cay bardagi siviyag

1 su barda@ hazir sit kremasi (200 mi) (1 su barda@i st de kullanabilirsiniz)
1 cay bardagi ince ¢ekilmis antepfistigi

1 cay bardagi yogurt

2 su bardagi sade kekun

2 yemek kasigi kakao

1 Kagit kek kaliplar tek tek hazirlanir, (6nerim, iki kek kalibinin i¢ ige gegirilerek kullaniimasidir. Daha saglam
olacaktir) Kekin hazirlanmasi igin; oda sicakliginda bekleyen »umurtalar derin bir kaba kirilir. Uzerine tozseker
doyulur ve mikserin yiksek Devriyle, 3-4 dakika, karigsim beyazlasincaya kadar ¢irpilir, tsiviyag ve yogurt
eklenerek 2-3 dakika daha cirpilir. Krema ilave edilip yemek kasidi ya da spatulayla karistirilir. Son olarak,
antepfistigi, kakao ve hazir kekun da aktarilir ve malzemeler iyice 6zlesinceye kadar karistirilmaya devam edilir.
Kati muhallebi kivaminda bir kek hamuru elde edilinceye kadar karigtirilir. Kagit kek kaliplar siviyagla hafifce
yaglanir.

2 Hazirlanan hamur kasikla kaliplarin yarisina gelecek sekilde (lizerlerinde kabarma pay! birakilarak)
paylastirilir. Yaklagik 12 adet kagit kek yapilmig olunacak. Kekler 5 dakika énceden isitilip 180 dereceye
ayarlanmis firnda 25- 30 dakika pisirilir. Bir kiirdan sokularak pisip pismedigi kontrol edilir.

3 Eger kurdan temiz ¢ikarsa kekler pismig demektir. Kekler firndan gikarilir ve soguyunca kaliplarindan alinip
soguk olarak servise sunulur. Istenirse Uzerine fistik serpistirilebilir.
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