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ANTEPFISTIKLI TEL KADAYIF

740 gram tel kadayif

1+1/2 bardak tereyagi

250 gram ayiklanmis antepfistigi
4+1/2 bardak toz sekeri

3+1/4 bardak su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Hamur tahtasinin Gzerine 200 gram antepfistidi iciyle yarim bardak toz sekerini koyup her ikisini harmanlayarak
birbirlerine karistirmali. Sonra bu sekerli fistiklarin Gzerinden gegirilecek merdaneyle bunlar iyice ezilmeli.
Sonradan kadayifin arasina koymak Uzere bir tarafa birakiimali.

24-26 santim ¢apinda yuvarlak bir tepsiye, hamurlari ayiklanmig ve iyice didiklenmis tel kadayifin yarisi diizenli
bir bigimde yayiimali. Sonra bunun Gzerine ezilmis sekerli samfistigi serpilmeli. Fistiklarin Ustline de tel kadayifin
Obdr yarisi yayilmali. Eritilmis tereyad dékuldikten sonra tepsi orta isidaki bir firna konmali.

Kadayif firinda 40 dakika kadar tutulduktan sonra alti, Ustl kizarinca ¢ikarilmall ve yadi stzuldikten sonra
sicakca bir yerde tutulmal.

Beri yanda bir tencereye konulan 4 bardak seker, su ve limon suyu ateste bes dakika kaynatilarak orta
koyulukta bir surup elde edilmeli.

Surup istenilen kivama gelince sicak kadayifin Gzerine dékulmeli ve sogumaya birakilmali. Kadayif soguyunca
dort kdse parcalara bolinmeli ve tabaklara alinmali.

Bir kenarda kalmis olan 50 gram antepfistidi iyice ezilmeli ve tabaklardaki tel kadayifin Gzerlerine birer tutam
serpilmeli ve bdylece servis yapilmali.

ML® Fistikl Antep Kadayifi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:14905 « adi:Antepfistikll Tel Kadayif « génderen:zafira « indirme tarihi:24.04.2024 - 13:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fistikli-tel-kadayif-vt3189
https://tr.ml.md/fistikli-antep-kadayifi-vt1252
http://www.tcpdf.org

