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ANTEPFISTIKLI TAVUKGOGSU SARMA

1 su barda@ 6gutiimus antep fistigi
Yarim su bardag pudra sekeri

2 yemek kasigi st

1 poset tavukgdgsu

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

Antep fistigi, pudra sekeri ve siitil derin bir kaba alin. Yodurarak ezme kivamina getirin. Uzerini kapatip oda
sicakhginda bekletin. Sttl tencereye alip Gzerine tavukgdgsu posetini ilave edin. Orta ateste strekli kanstirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve Gzerine margarini ilave edin. 3-4 dakika daha pisirmeye devam
edin. Ocaktan alip 16x27 cm boyutlarindaki yaglanmis kaliba dékiin ve yayin. Oda sicakligina gelince
buzdolabina alin ve 2 saat bekletin. Tavukgdgstini buzdolabindan ¢ikartip 9x9 cm boyutlarinda kareler seklinde
kesin. Antep fistikll ezmeden ceviz biyUkliginde bir parca alin, elinizde 8 cm uzunlugunda rulo seklinde
yuvarlayin. Tavukgdgsu karelerinden birinin kenarina koyun ve tavukgdgsuni spatula yardimi ile Antep fistikli
rulo icinde kalacak sekilde sarin. Tamamini bu sekilde hazirlayip servis tabagina siralayin. Glazir posetini
kaynatiimis ve 1-2 dakika sogumaya birakilmis suya koyun, 5 dakika bekletip sudan masa ile ¢ikartin. Pogeti
kdsesinden ince kesin ve rulolari stsleyin.
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