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ANTEPFISTIKLI PASTA

4 yumurta

1 cay bardad seker

1 su bardagi su

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

2 paket kremsanti

1 paket labne peyniri

400 gram muz ya da bagka bir meyve olabilir
3 corba kasigi kayisi receli
150 gram Antep fistigi tozu

Sekeri yumurtayla birlikte 5 dakika kadar ¢irpin. igine suyu ve unu ekleyip karistirmaya devam edin. Kabartma
tozu ve vanilyayi ilave edip bu karisimi yuvarlak bir kalibin igine yagdh kagit yerlestirdikten sonra dékin. 170
derecedeki firnda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Hemen Gzerine recgeli suyu serpip bekletin. Bu sekilde 2 dakika
kalsin ki elastik olsun. Kremasi i¢in, kremsantiyi Uzerindeki tarife gére hazirlayip labne peynirle karigtirin. farkli
bir lezzet yakalayip meyvelerle uyumunu artinp kremsgantiyi hafiflestiriyor. Bu kremay1 kekin igine sirdip fistiklari
Uzerini serpistirin. Uzerine tekrar krema surUp servis tabagina alip dilimleyin.
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