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ANTEPFISTIKLI KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi

1 Paket kabartma tozu

3 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

1,5 Gay Bardag toz geker

1 Yemek Kasigi Ince Ogutilmis Antep Fistigi
2 Yemek Kagidi yogurt

1 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi findik ezmesi

Un ve kabartma tozunu karistirip ince bir elekte eleyin. Yumurta,margarin,seker ve sekerli vanilin'i mikser ile
seker eriyene kadar cirpin. Daha sonra yodurt ve un karisimini ilave edip yumusak bir hamur elde edin.Hamurun
serpili bir zemine alip yogurun ve merdane ile agin. Findik ezmesi ve fistigi karigtirip macun yapin. Bunu hamura
seritler halinde siriin.Surdikten sonra sikica rulo yapin.Buzdolabinda 3 saat dinlendirip dilimleyin.Onceden
isitilmis 160 derece de 15 dakika pisirin.
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