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ANTEPFISTIKLI KURABIYE

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

125 gram margarin (yumusak)

1.5 ¢ay bardagi toz seker

1 paket vanilya

2 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi fistik ezmesi (i¢c malzemesi)
1 yemek kasigi antep fistigi

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip ince bir elekte eleyin. Yumurta, margarin, seker ve sekerli vanilini
mikser ile seker eriyene kadar ¢irpin, daha sonra yogurt ve un karisimini ilave edip yumusak bir hamur elde
edene kadar mikserin yiksek hizinda karistirmaya devam edin. (ilk basta kiguk pargalar halinde olacaklar ama
karnstirdikca 6zlesiyorlar) hamuru un serpili bir zemine alip yogurun ve 0,5 cm kalinhdinda dért kdse olacak
sekilde merdane ile acin, findik ezmesi ve fistigi karistiripp macun yapin. Bunu hamura seritler halinde stiriin.
(ben macunu miktarini arttirdim.) stirdiikten sonra sikica sarip rulo yapin. Buzdolabinda 3 saat dinlendirip 0,5
cm kalinhdinda dilimleyin. Yagl kagit serili tepsiye aralikli olarak dizin. Onceden isitilmig 160C firnda 10-15
dakika pisirin. Firindan alinca tepsiden ¢ikartmadan sogutun.
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