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ANTEPFISTIKLI KURABIYE

1 paket Pakmaya antepfistikli Puding

100 g yumusak margarin

1/2 cay bardag (50 ml) sivi yag

1/2 gay bardagi (30 g) Pakmaya Pudra Sekeri
1 yumurta

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1/2 su bardagi (45 g) Pakmaya Misir Nisastasi
2-2,5 su bardagi (200-250 g) un

1/2 ¢ay barda@i (15 g) toz Antep Fistidi

Margarin, sivi yag, pudra sekeri, yumurta, toz Antep Fistigi ve toz Antep Fistikli Pudingi bir kaba koyun, sekeri
eritecek gekilde ezerek karigtirin.

Uzerine misir nigastasi, un, hamur kabartma tozu ve sekerli vanilini ilave edin.

Ele yapismayan yumusak bir hamur haline getirin.

Bu hamurdan ceviz biykli[?iinde pargalar alip, elde yuvarlayin ve firin tepsisine dizin.

175°C[2ldeki firinda 15-25 dakika s(re ile pigirin.
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