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ANTEPFISTIKLI KAPKEK

https://yemek.name

160 gram tereyag veya margarin (Oda sicakliginda)
1 + 1/4 su bardag toz seker

3 adet yumurta

1 + % su bardagi un

Bir ¢cimdik tuz

1 cay kasigi vanilya aromasi

1 cay kasigi hamur kabartma tozu

2 cay kasigl karbonat

1/3 su bardagi Antepfistik ezmesi

Y2 su bardadi krema

Antepfistik Ezmesi:

Y2 su bardagi antep fistig (tuzsuz ve kavrulmamig)
Y2 su bardagi pudra sekeri

3 tath kasigi antepfistigi dolgusu

Firnn 175 derecede 6n 1sitma yapilir.

Mikser ile oda sicakligindaki tereyadi veya margarin ile seker krema kivamina getirilir. Hazirlanan antepfistigi

ezmesi bu karigima ilave edilir.

Yumurtalar tek tek hamura eklenir. lyice karistigindan emin olunduktan sonra vanilya aromasi bu karigima ilave
edilir. Kuru olan malzemeler; un, hamur kabartma tozu, karbonat ve tuz en son asamada hamura eklenir.
Muffin kalibina yerlestirilen kagit kaselerin igine bu karigim paylastirilir. Ve 6n isitmali firinda 18-20 dakika

pisirilir. Sire sonunda firindan ¢ikarilir. Sogumasi igin tel igaraya alinir.

Antepfistigi ezmesi: Antepfistiklari ve pudra sekeri birlikte 6gutlictiiden gegirilerek un haline getirilir. MEC3 ilave

edilir ve yumusak bir hamur oluncaya kadar yogurulur.
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