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ANTEPFISTIKLI DONDURMA

MALZEMELER:

1 litre kaynar st

1,5 su bardagi seker

3 yumurta

1 corba kasig patates nisastasi
Limon kabugu rendesi

1 paket Vanilya

1 su bardagi dévilmis antepfistigi

YAPILISI:

1 Bakir bir tencereye yumurta, seker, nisasta, limon kabudu rendesi konup sit katarak ezilir. Sonra kaynar
stdn tamami ilave edilip karistirarak pisirilir. (Cok kaynatilmaz, kesilir.)

2 Karigtirarak sogutulur. Vanilya ve toz haline getirilmis antepfistigi konur, 10 dakika kadar ¢arpilir. Buz
kaliplarina bosaltilip buzlukta dondurulur.

Not: Ara sira karistirarak buzlasmasi énlenmelidir.
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