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ANTEPFISTIKLI CIKOLATALI TART

Hamur icin:

300 gramun

3 cay kasigi kabartma tozu
Bir tutam tuz

3 ¢corba kasig margarin
3 ¢corba kagiJi st

2 adet yumurta

1 kahve fincani pudrasekeri
Fistikli karigim icin:

100 gram tuz antepfistig
2 yumurta

1 cay bardagdi toz seker
Cikolata kremasi igin:

3 corba kagsiJi tozseker
1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi kakao

1 cay kasigi vanilya

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad
50 gram bitter ¢ikolata

Blylk bir kabin icine un, kabartma tozu ve tuzu birlikte eleyin. Yag ve stti ortasina koyun elinizle karigtirip,
yumusatin. Uzerine yumurtalar kirin. Pudragekerini de ekleyip, yogurun. 15 dakika dinlendirin . Sonrasinda
yarim santim incelikte acip, elinizle yaglanmig tart kalibina yerlestirin. Fisti§i yumurtayi ve sekeri karistirp
hamurun Gzerine yayin. Cikolatali krema igin, bir tencereye tozgeker, yumurta, un, kakao ve vanilyayi koyup
karigtirin. Uzerine s(tl yedirerek ekleyin ve pigirin. Muhallebi kivamina gelince atesten indirip, yagi ve gikolatayi
ekleyin. Hazirlanan bu kremayi tartin Gzerindeki fistikli karisimin Gzerine dékerek yayin. Onceden isitilmis 180
derece firinda hamur kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikarip 20-25 dakika sogutarak servis yapin.
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