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ANTEPFISTIKLI BEGENDILI TAVUK SIS

EyUp Seving

2 yemek kas. tereyagi

2 yemek kas.un

2 su bard. sut

1 fincan toz antep fistik

3 adet patlican

1 tutam muskat rendesi

1 tutam kasar peyniri rendesi
Tuz, karabiber

Tavuk igin;

2 adet tavuk gégsu

2 adet domates

3-4 adet kirmizi- yesil sivri biber
2 adet kuru sogan

Uzun ¢op sigler

2-3 adet tortilla ekmegi

Sosicin

Soya sos

Targin, kimyon, kori, karabiber, aci kirmizibiber, teriyaki sos
Esmer sekerLimon kabugu rendesi
Kaju baharati

Siviyad

Sos malzemelerini karistirip kip kip dogradiginiz tavuklari en az 30 dakika bu sosun igerisinde marine edin.
Kizdiriimig tereyaginda kdzlenmigs patlicanlar ekleyip birka¢ dakika kavurun.situ ilave edip karistirmaya devam
edin. Tuz, karabiber, muskat rendesi ve antepfistigini ilave edip karistirin.

COp sislere sirasiyla tavuk, domates ve sivri biberleri gegirin.dnceden 200 derecede isitilmis firinda 20 dk
pisirin.istege gore servis yaparken karamelize edilmis sodan da kullanabilirsiniz.
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