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ANTEP KURABIYESI (GAZIANTEP)

https://www.gaziantepmutfagi.org

1 kg kurabiyelik un (600 g un, 400 g ince irmik karisimi)
450 g sadeyag

450 g seker

1 avug Antep fistigi (stislemek igin)

Seker ve yagi bir kapta beyazlasincaya kadar ¢irparak karigtirin.

Karisimin Ustline un ve irmik karigsimini azar azar ilave ederek en az yarim saat yogurun.

Yogurma sonunda hamur gekil alabilen bir kivama gelmelidir.

Kurabiye hamurundan cevizden biraz buylk parcalar alin, tezgdh tzerinde yuvarlayip ay sekli verin ve uglarini
birlegtirin.

Birlesen uclarin Ustiine birer tane fistik koyup firin tepsisine dizin.

Tepsiye dizilmis kurabiyeleri dnceden 100 derece i1sitiimis firinda 35 dakika kadar pisirin.

Kurabiyelerin pembelesmemesine ve beyaz renkli kalmasina ¢ok dikkat edin.

Not: Evlerde de yapilabilen Antep kurabiyesini Ramazan Bayrami[?lnda ikram etmek adettendir.
Eskiden sadece Ramazan[?|da satilan kurabiyeyi, artik her zaman baklavacilarda bulmak mimkun.
Hamura sekil vermeden 6nce bir stire buzdolabinda tutarak daha kolay sekillendirebilirsiniz.
Sicakta yag ¢ok gevsediginden istenen kivam tutturulamaz.

Soguk hamur sicak firina girince kurabiyeler daha da gevrek olur.
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