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ANTEP KEBABI

750 gr koyun kiymasi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi aci, kirmizi pul biber

4 kliclk domates

4 klcUk yesil biber (istege gore aci yada tath)
2 sogan (ince dogranmig)

1 cay kasigi sumak

Bir kabin icine kiymayi, tuzu ve biberi koyup iyice yogurunuz. Sonra bu malzemeden uzunca 10-15 kéfte
hazirlayiniz. Kéfteleri sise gegiriniz; avucunuzun iginde sikarak parmaklarinizla iz birakiniz.

Sisleri mangalda (mangaliniz yoksa elektrik yada gaz 1zgarasinda) her bir tarafi 3'er dakikadan hesaplanarak 6
dakika 1zgara ettikten sonra, kiiglk pidelerin Ustiine aliniz. Yanina domatesini, biberini ve yukarida ayirmis
oldugunuz sogani (istege bagl) koyarak servis ediniz.
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