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ANTEP FISTIKLI TULUMBA TATLISI

100 gr margarin

4 su bardagi un

4 adet yumurta

1 adet limon kabugu

1 su bardag antepfistigi
2 su bardadi sivi yag

4 su bardag seker

3 .5 su bardagi su

Bir tencerede 4 seker ve suyu kaynatarak serbet yapip sogumaya birakin. Bagka bir tencerede unu ve margarini
koyarak, un pembelesinceye kadar karistirarak pisirin. Soguduktan sonra. Limon kabugdu ekleyip daha sonra
yumurtalari tek tek kirarak karigtirin. Sonra krema torbasinin tirtikl ucuyla soguk yaga sikin. Sonra atesin
Uzerinde sallayarak kizartin. sonra kizaran tatlilar soguk serbete atin. Serbeti ¢cekince antepfistigina bulayip
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:104074 « adi:Antep Fistikll Tulumba Tatlisi « génderen:Saadet « indirme tarihi:23.04.2024 - 14:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/antep-fistikli-tulumba-tatlisi-vt75815
http://www.tcpdf.org

