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ANTEPFISTIKLI TAVUKGOGSU

1 Paket margarin
200 gr antepfistig
4 Bardak toz seker
1 Adet vanilya

2 Kg. st

2 Su Bardagi un

Margarin eridikten sonra un katiyorum ve bir miiddet karistirarak kavuruyorum. Sekeri ekliyorum ve karigtirmaya
devam ediyorum. Sutl yavas yavas ekliyorum, sakizi igine atiyorum ve hala karistirmaya devam ediyorum. Hig
bos birakmaya gelmez hep karistirmak lazim. Tavuk gdégst kaynamaya ve koyulagsmaya baglayinca vanilyayi
katiyorum ve bir middet sonra tencereyi ocaktan aliyorum. Yarim saat kadar tavuk gégsimuizi sogumasi icin
kendisiyle bas basa birakiyorum ve sonra goérinimu glzellesene kadar mikserle ¢irpiyorum. Sonra tepsi
seklinde bir kaba aliyorum, dolapta yeteri kadar soguduktan sonra Gzerine antepfistigi serpilir.
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