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ANTEP FISTIKLI BULBUL YUVASI

100 Gr Sana Mutlu Aile

1 Dilim SERBETI ICIN LIMON

1 Fisketuz _

1 Cay Bardagi Uzeri Igin Siviyag yarim
2,5 Su Barda@i SERBETI IGIN SU
3 Su Bardagi Serbeti icin toz seker
1 Adet yumurta

2 Yemek Kasigi sirke

1 Gay Bardagi st

2 Su Bardagi un

1 Gay Bardagi Siviyag yarim

Bir kabin icinde un, sit, yagd, yumurta, sirke ve tuz karistirilir. iyice yogrulur. hamur 8 beze halinde bélinar.
Bezenin Uzerine nisasta dokerek hamur merdaneyle olabildigince ince agilir. Agilan hamur oklavaya sarilir ve
blzerek oklavadan siyrilir. Ardindan ikiye bolindr. (Eger hamurunuz biyikse 3'e ya da 4'e ayirabilirsiniz.)
Hamurun uglari birlegtirilerek yuvarlak olarak tepsiye dizilir ve ortasina antep fistiklari konur. Uzeri i¢in margarini
ve siviyag eritilir. Tepsiye dizilmis bllbul yuvalarinin Gstiine dékaltr. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda
kizarana kadar pigirilir. Serbeti icin ise; tencereye su ve seker alinarak bir dilim limon ile beraber kaynatilir.
Kaynayan serbet tatl iliklasana kadar sogutulur. Soduk serbet ilik tathinin Gzerine dokullp serbeti iyice ¢ekene
kadar bekletilir.
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