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ANTEP CORBASI

Eyip Seving

300 g.kusbasi kuzu eti

1 cay bardagi nohut

2 gay bardag! kirik piring
6-7 su bardag sicak su
Sosu igin;

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi un

3 su bardagi yogurt

25 g.tereyadi

1 yemek kasigi kuru nane

6-7 su bardag sicak suyu orta boy bir tencereye koyup kaynamaya birakin. Kaynayan suya eti ve yikanmig
nohudu aktarip arada sirada karigtirarak haglayin. Et ve nohut iyice yumusayinca pirinci ilave edip karigtirin. Bu
asamada isterseniz yikanmis yesil mercimekte ilave edebilirsiniz. Diger taraftan, sosu hazirlamak igin; yumurtayi
genis bir kaseye kirin. Tuz ve unu ekleyip yogurdu ilave edin. Tel ¢irpici ya da ¢atal yardimiyla iyice ¢irpin. Bu
yogurtlu sosu, azar azar ve surekli karistirarak kaynamakta olan gorbaya aktarin. Karigtirma iglemine devam
ederek ¢corbay! 10 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Dider taraftan yagi, kiigik bir tavada kizdirip kuru naneyi
pisirin. kizgin yagi ¢orbanin tzerine gezdirip sicak servise sunun.
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