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ANTEP BULBULU (GAZIANTEP)

Necip Usta

18 adet 60 santim ¢apinda baklava yufkasi
750 gr. erimis yag

Surubu :

2 kg. seker

1.100 gr. su

1 kahve kagsi@i limon tuzu

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatin. Baklava hamurunu hazirlayip yufka olarak mermerin Gzerine
seriniz, elinizdeki oklavayi cetvel gibi kullanarak hamurlari 18x18 kare kesiniz ve hamurlarin kurumamasi igin
ust Uste koyup rutubetli bir bezin altina koyunuz. Bir miktar mermerin Gzerine alip teker teker hamurlarin tGizerine
¢ubugu koyup sikmadan sigara sarar gibi sariniz. Iki ucundan hafif sikip iterek hamuru bizip mermerin Uzerine
¢ekiniz. Batiin hamur bitince ilk blzilmis hamurdan baglayarak hamurlarin iki ucunu bir araya getirip hafif sikip
yuvarlak tirtilll halka gibi tepsiye 1'er santim st Uste bindirerek diziniz. Erimig yagd eliniz dayanir sicaklikta
olunca hamurun Uzerine muntazam dékip 20 dakika firinda pisirip yagini stizdirip hemen surubunu kaynar
olarak doékup soJuyunca servis ediniz.
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