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Keki igin:

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi su
2 corb akasi§l kakao
Yeterince un

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

1 cay kasigi toz seker
2 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi nisasta
Yarim paket margarin
Yeterince cikolata
Yeterince antep fistig

ANNELER GUNU PASTASI

Sekeri ile yumurtay! mikserle bir kabin iginde ¢irpin. Uzerine kakao, eritiimis yag,vanilya, kabartma tozu, su ve
iki corba kasidi un koyup karistirin. Yaglanmis kek kalibina harci bosaltin. Daha 6nceden yiiz seksen derecede
isitilmig firinda otuz otuz bes dakika pisirin. Kremasina hazirlamak igin st ile sekeri kaynatin Gzerine un, nisasta
koyup kisik ateste karigtirarak pigirin. Pigmig olan keki tice bollip bir paket krem ganti bir su bardag: st ile
kopurtip yarisini hazirladiginiz kremaya katin. Kekin tizerine istediginiz regeli sulandirarak keki islatin. Uzerine
kremayi dokup rendelenmis cikolata, antep fistigi serpistirin. Uzerine keki kapatin ayni sekilde tekrar uygulayin
ve kalan son kekide Uzerine kapatarak santi ile timden Uzerini kapatin.
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