—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANDALUS CORBASI

2 litre et suyu

250 gr. st

Yarim bardak pinn¢

2 blylk sogan

Yarim kahve fincani un

1 kahve fincani ¢ig krema

30 gr. tereyadi veya 3,5 corba kasigi margarin
3 blylk domates veya bir kahve fincani tuzsuz domates salgasi
3 yumurta sarisi

Yarim kahve fincani piring

Tuz

Yag ile kuigUk kiicik dogranmis soganlar bir tencerede 7-8 dakika kavrulur. Un ilave edilerek 3 dakika daha
isleme devam edilir. Domatesler veya salga katilarak 5 dakika karigtirilir.

Bir bardak su ve et suyu ile piring ilave edilir ve piringler iyice pisene kadar kisik ateste haslanir. Sonra
slizgegten gegirilir.

Pirin¢g ve domateslerin de slicgecten plre halinde gegmesi gerekir. Yumurta sarilari telle iyice ¢irpinlir. Sonra
siraslyla sut, tuz, ¢ig krema, yumusayincaya kadar suda haglanmis yarim kahve fincani piring ile hazirlanip
slizilen et yada tavuk suyu ilave edilerek bir tagim kaynatilir ve kaseye alinarak servis yapllir.
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