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ANCUEZLI CROSTINI

9-10 adet anguez fileto

3 yemek kasi@i sivi yag

1-2 dis ezilmis sarimsak

3 tath kasigi limon suyu

7-8 dilim ekmek

1 bardak (cup) rendelenmis mozzerella yahut kasar peyniri
1 miktar Kirmizi pul biber

Yarim demet maydanoz

Havlu yardimiyla Gzerlerindeki fazla yagdi ve tuzunu aldiyiniz ancuezleri biraz sivi yag ile isinmig tavaya ekleyin.
Ancuezler pargalanip ufalana kadar birka¢ dakika karigtirin. Sarmisak ve limon suyunu ekleyin.

Ekmekleri firin tepsisine dizin ve firca yardimiyla anguezli karisimdan sirin.

Peyniri Gzerine ekleyin.

Damak tadiniza gére Uizerine maydanoz yahut pul biber ekleyin.

Peynir eriyip kizarana kadar firnda 180 C de pisirin ve sicakken servis edin.
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