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ANCUEZLI BURGU MAKARNA

1 paket burgu makarna

2 adet ancliez

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi toz rezene

1/2 cay kasigr muskat

1.5 ¢ay bardadi domates puresi
1/2 adet portakal kabugu rendesi
1 cay kasigi seker

1 corba kasigi zeytinyagi

1 adet sodan (yemeklik dogranmis)
2 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

Zeytinyaginda sodan ve sarimsaklari 2 dakika soteledikten sonra biber,muskat ve rezene ilave ederek 1 dakika
daha pigirin.

Daha sonra domates puresi,portakal kabugu,seker ve kabaca dogranmis anclezleri ilave ederek pisirmeye
devam edin.

Bol tuzlu kaynar suda makarna haglanarak,pisirme suyundan 1 kepce domates sosa ilave edilerek sosun
kivami ayarlanir.

Son olarak makarna sosla birlestirilir.
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