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ANASONLU KAHKE (KİLİS)

Kilis Valiliği

1 su bardağı zeytinyağı
1 su bardağı toz şeker
yeteri kadar kabartma tozu
2 çorba kaşığı dövülmüş ananas (mayana)
1 çay kaşığı çörekotu
1 çay bardağı susam
1 çay bardağı ılık süt
Alabildiği

Süt ve şeker tencerede karıştırılarak eritilir. Üzerine un, yağ, anason, çörek otu, susam ve kabartma tozu
katılarak yoğrulur ve kulak memesi kıvamında hamur elde edilir. Hamurdan alınan küçük parçalar simit
biçiminde yağlanmış tepsiye dizilir ve pembeleşinceye dek pişirilir.

ML® Kahke için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:38521 • adı:Anasonlu Kahke (Kilis) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:29.03.2024 - 10:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/anasonlu-kahke-kilis-vt28575
https://tr.ml.md/kahke-vt563
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/anasonlu-kahke-kilis-38521.jpg
http://www.tcpdf.org

