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ANASON GEVREGI (ADANA)

Fevziye Surmeli

4 adet yumurta

4 su bardagi un

1,5 su bardagi toz seker

1 su bardag sivi yag

1 su bardagi kiyilmig ceviz
2 cay kasigi anason

1 yemek kasigi sirke
Yarim paket kabartma tozu

Gukur bir kapta yumurtalari, sekeri, sivi yadl, cevizi ve anasonu karistirin. Unu yavas yavas ekleyerek sirke ve
kabartma tozunu ilave edin. Yumusak bir hamur elde edin.

Hamuru yaglanmis firin tepsisine yayin. 170 derece firinda pembelesinceye kadar kizartin. Tepsiyi firindan alin.
2 cm kalinh@inda dilimler kesin. Tepsiye dilimleri tekrar siralayin. 15 dakika daha firinlayin. Firindan alip
sogumaya birakin.
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