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ANANASLI YABAN MERSINLI CIKOLATALI KEK

4 yumurta

2 yemek kagsidi margarin

1 subardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 subardagi krema

1 subardagi minicik dogranmig ananas
1 su bardagi ananas suyu

1 cay bardagi yaban mersini
100 gr bitter cikolata

3 corba kasigi hindistancevizi
3,5 bardak un

Yumurtalar ve seker iyice ¢irpilip Uzerine sirasi ile krema, kabartma tozu, vanilin, ananas suyu eklenrek
karigtirilir..

Un ilave ederek akigkan kek kivami saglandiktan sonra, dogranmig ananaslar, yaban mersinleri ve rendelenmis
beyaz cikolatalar ilave edilip tahta kasik ile karigima yedirilir.

sanayag ile yaglanip unlanmig kek, kalibina dékdlen kek énceden isitilmis 170 derecelik firnda pigirilir.
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