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ANANASLI TATLI PizzA

200 gr. krem peynir

100 gr. seker

6 yemek kasigi un

2 adet yumurta sarisi

1 adet limonun suyu ve kabugunun rendesi
10 dilim ananas (4 i¢ine, 6 Ustlne )
4-5 yemek kagig! cilek receli
Hamuru igin:

250 gr.( 2 bardak ) beyaz un
Yarim bardak misir unu

150 ml oda sicakliginda su

2 tutam deniz tuzu

1.5 yemek kasigi margarin

1-2 dal taze kekik

2 gay kasigi kuru toz maya

Pizza hamuru igin; bUtin malzemeler karistirilir. Buzdolabinda Gzeri 6rtiill olarak hamur 2 kati olana kadar
yaklasik 1 saat bekletilir.

Krem peynir, seker, un, yumurta sarilari, limon suyu ve rendesini iyice karigtirin. Ananasi kiiglk parcaciklar
halinde i¢ine atin. Pizza hamurunun Ustiine yayin. Ananas dilimlerini Ustiine dizin. 10-15 dakika 180 derecelik
firnda pigirin. Daha sonra regeli ekleyin ve 5 dakika daha pisirin.
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