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ANANASLI TATLI

1 paket yulafli bisklvi

1 paket krem santi

1 bardak sut

1 ¢orba kasigi misir unu

1 blyUk kutu ananas konservesi
1 kutu krem peynir

biraz tereyagi

Biskavileri dévup, kirin. Biraz tereyagi ile kanstirip, servis tabagina koyup, buzlukta donmaya birakin. Krem
santiyi bir su bardagi sutle ¢irpin. Igine krem peynirin yarisini katip, karigtirin. Bu kansim biraz ananas suyu ile
sulandinlir. Diger tarafta kalan ananas suyu, bir corba kasigi misir unu ile pelte gibi pisirilir. Bisktviden yapilmig
tartin Gzerine krem gantili kansim dokulir, sonra ananaslar dizilir ve en Uste ananas suyu ile yapilan pelte
dokulerek buzdolabina kaldinlir.

Not: Ananas yerine vigne ile de yapilabilir.

ML® Bardakta Ananas Tatlsi icin tiklayin

ML® Bardakta Ananas Tatlisi (gorsel)
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