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ANANASLI PASTA

18 cm ¢apinda 2 kalip igin;

5 yumurta

190 gr toz seker

225grun

50 gr nigasta

10 gr kabartma tozu

150 gr margarin

50 ml stt

50 gr toz badem

50 gr kuru Gzim

50 gr kuru kay!

50 gr karigik meyve sekerlemesi
Uzeri icin:

50 gr kayisi marmeladi

300 gr konserve ananas dilimleri
2 adet Kivi

3-4 tane kirmizi meyve

Bir miktar sade j6le

Yumurtalar hamur karigtirma kabina kirin. Toz sekeri ilave edip 2 dakika kadar mikserle ¢irpin. Un. nisasta ve
kabartma tozunu bir kapta harmanlayip karisima ilave edin. 3.dakika daha ¢irpin. Oda sicakhiginda yumusamis
margarini ve sutl ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Son olarak kiyilmis kuru meyveleri, toz badem ve meyve
sekerlemelerini ekleyip karistirin.

Karigimi 20 cm ¢apinda 2 adet kelepgeli kaliba bosaltip 165-170 derece firinda 35-40 dakika kadar pisirin.
Soguyunca kaliplardan ¢ikarin. Kekin tzerine ince bir kat halinde kayisi marmeladi strtip ananas dilimlerini
yerlestirin. Ortasina kivi ve ¢ilek dilimlerini dizip jéle ile parlatin.
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