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ANANASLI KEREVIZ SALATASI

4 dilim ananas

1 adet kig¢uk boy kereviz

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 adet eksi yesil elma

1 kii¢ik kase iri ¢cekilmis ceviz ici

Bir tutam tuz

1 corba kasigi haghas tohumu

4 corba kasig siizme yogurt (tepeleme)
Y2 kutu krema (100 ml)

Kerevizin kabugunu soyup irice rendeleyin. Limon suyunu ekleyip karigtirin. ElImanin kabudunu iyice yikayip
kuruladiktan sonra soymadan rendeleyin ve kerevizle birlikte karistirin. SGzme yogurt ile kremayi ¢irpin. Bir
tutam tuz ve haghag tohumlarini ekleyip karistirin. En son ceviz icini de ilave edin. Tekrar karigtirin. Kalinca
dilimlenmis ananasi servis tabagina yerlestirin. Uzerine elmall kereviz salatasindan yerlestirin. Istege gore
turuncu domates ve nane yapraklar ile sisleyip servis yapin.
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