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ANANASLI KEK

Malzeme:

4 adet yumurta

1 + 1/2 su bardag toz seker

1 + 1/2 su bardag st

1 kahve fincani Bizim Aycicek Yagi

3 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 paket vanilyali puding

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Uzeri icin :

12 dilim ananas

Yumurtalar ve sekeri ylksek ayarli mikserle 10 dakika ¢irpip sit ve siviyadi ilave ederek ¢irpmaya devam edin.
Birlikte elediginiz un, puding tozu ve kabartma tozunu eleyerek birkag¢ dakika dlglk ayarda ¢irpin. Yaglanip un
serpilmis firin tepsisine kek harcini dékun ve lzerine ananas dilimlerini dizin. Onceden isitiimig 180 dereceye
ayarli firnda 45 dakika pisirin. Keki firindan ¢ikarip tel Gzerinde sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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