B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANANASLI KEK

300 gr. seker

6 Yumurta

200 gr. tereyad

350 gr.un

Bir tutam tuz

250 gr. ananas

Biraz limon kabugu rendesi
Kiguk bir paket kabartma tozu

Derin bir porsolen kasede 200 gr. tereyadi 300 gr. seker bir tutam tuz limon kabugu rendesini ilave ediniz. lyice
garpiniz.

Birer birer yumurta kiriniz. Her bir yumurta kirdiginizda iyice karigtiriniz.

Kabartma tozu 350 gr. un ve Kiigik dogranmig ananaslari hamura ilave ediniz karigtiriniz.

Icine k&gt yayllmis yuvarlak pasta kalibina bu karigimi bosaltiniz. Sicak firinda orta is1 derecesinde pembe
renkte pisiriniz.

Not: Arzu edilirse tzerine glas royal strtntz.

ML® Bardakta Ananas Tatlisi (gorsel)
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